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１　収穫直前の稲。今年も良質な米が収穫できる。
２　栗原市内にある会席料理丸勝の江口店長。若柳
　　地織の赤い前掛けがトレードマーク。
３　座主窯の器に盛り付けられた栗原食材の料理。
４　栗原の原風景とも言える一面に広がる田んぼ。
５　栗原市花山にある座主窯の工藤 修二さん。今年
　　４月、コロナ禍の中、例年より作業する人数を
　　減らし、器を焼いた。
６　栗駒山の雪解け水。真夏でも流れる豊富な水が
　　栗原の食材を育む。
７　自然に発芽したハス。レンコンはハスの地下に
　　埋まった茎。ハスが自生するほど栗原はレンコ
　　ンが育ちやすい。

　

　　

栗
原
に
は
、
お
い
し
い
食
材
を

安
定
し
て
届
け
る
た
め
、
食
材
と

ひ
た
む
き
に
向
き
合
う
生
産
者
が

い
る
。
そ
し
て
、
そ
の
食
材
の
持

ち
味
を
生
か
し
、
栗
原
の
風
土
を

知
っ
て
ほ
し
い
と
懸
命
に
打
ち
込

む
料
理
人
が
い
る
。

　

栗
原
の
人
と
大
地
が
生
み
出
す

食
材
た
ち
。
そ
の
魅
力
を
多
く
の

人
に
知
っ
て
ほ
し
い
。
そ
の
思
い

を
乗
せ
た
飲
食
フ
ェ
ア
、「
く
り

は
ら
秋
の
大
収
穫
祭
２
０
２
０
」

　　
「
栗
原
は
美
し
い
」。
思
わ
ず
そ

う
叫
び
た
く
な
っ
た
。

　

９
月
下
旬
、
栗
原
市
の
大
地
が

地
平
線
の
先
ま
で
黄
金
色
に
染
ま

る
。
そ
の
光
景
は
、
江
戸
時
代
の

昔
か
ら
変
わ
ら
な
い
。
栗
原
の
穀

倉
地
帯
は
、
仙
台
藩
の
新
田
開
発

の
歴
史
な
し
に
は
、
語
れ
な
い
。

　

湿
地
や
原
野
だ
っ
た
土
地
に
農

業
用
の
水
路
を
通
し
、
穀
倉
地
帯

へ
と
生
ま
れ
変
わ
ら
せ
た
。
た
く

さ
ん
の
人
手
と
時
間
、
費
用
を
か

け
、
栗
原
の
大
地
は
黄
金
が
輝
く

大
地
に
な
っ
た
。

　

今
か
ら
約
３
７
０
年
前
、
栗
原

で
生
産
さ
れ
た
米
は
、
市
内
を
流

れ
る
迫
川
の
水
運
を
利
用
し
、
石

巻
ま
で
運
ば
れ
、
そ
こ
で
仙
台
藩

領
内
の
ほ
か
の
地
域
の
米
と
合
わ

せ
て
江
戸
へ
運
ば
れ
た
。
そ
の
米

は
本
穀
米
と
呼
ば
れ
、
江
戸
の
米

相
場
が
変
動
す
る
ほ
ど
大
量
で
、

江
戸
の
台
所
を
支
え
続
け
た
。

　

そ
し
て
、
そ
れ
は
今
も
変
わ
ら

な
い
。
栗
原
市
は
、
市
町
村
別
で

全
国
11
位
の
米
の
生
産
額
を
誇
る

米
ど
こ
ろ
。
市
の
農
業
生
産
額
の

約
半
分
を
今
で
も
占
め
て
い
る
。

が
始
ま
っ
た
。
こ
れ
は
、
栗
原
市

で
生
産
さ
れ
た
旬
な
食
材
に
、
参

加
す
る
仙
台
、
栗
原
、
東
京
の
飲

食
店
の
技
を
プ
ラ
ス
し
、
各
店
オ

リ
ジ
ナ
ル
の
料
理
を
提
供
す
る
17

日
間
限
定
の
飲
食
イ
ベ
ン
ト
に
な

る
。
安
全
安
心
は
も
ち
ろ
ん
、
新

鮮
で
お
い
し
い
栗
原
の
食
材
を
こ

の
機
会
に
食
べ
、
ぜ
ひ
、
栗
原
の

風
土
に
触
れ
て
ほ
し
い
。き
っ
と
、

食
べ
た
瞬
間
、
口
の
中
に
栗
原
の

風
土
が
広
が
る
に
違
い
な
い
。

　

ど
う
ぞ
、
栗
原
風
土
を
召
し
上

が
れ
。

　　

今
も
米
の
生
産
が
盛
ん
な
栗
原

市
だ
が
、
そ
れ
以
外
に
も
生
産
が

盛
ん
な
食
材
が
多
く
あ
る
。
和
牛

肉
や
豚
肉
、
卵
な
ど
の
畜
産
物
が

そ
れ
だ
。
さ
ら
に
宮
城
県
一
の
生

産
量
を
誇
る
ズ
ッ
キ
ー
ニ
、
な
め

こ
、レ
ン
コ
ン
も
あ
る
。
し
か
も
、

そ
の
食
材
は
ど
れ
も
新
鮮
で
お
い

し
い
。

　

今
年
、
宮
城
県
が
食
材
の
魅
力

を
広
め
た
取
り
組
み
を
た
た
え
る
、

食
材
王
国
み
や
ぎ
推
進
優
良
活
動

表
彰
の
地
産
地
消
部
門
で
、
特
別

賞
を
受
賞
し
た
栗
原
市
内
の
会
席

料
理
丸
勝
の
江
口 

志
麻
店
長
に
、

栗
原
産
食
材
の
魅
力
を
伺
っ
た
。

　

栗
原
市
内
に
は
、
栗
駒
山
の
冷

た
い
雪
解
け
水
が
育
む
、
香
り
豊

か
で
、
ほ
ん
の
り
甘
い
お
米
や
、

寒
さ
で
凍
ら
な
い
よ
う
糖
度
を
増

し
た
伊
豆
沼
レ
ン
コ
ン
、
栗
駒
山

の
伏
流
水
を
使
っ
て
作
る
フ
ル
ー

ツ
の
よ
う
に
甘
い
ト
マ
ト
な
ど
、

栗
原
だ
か
ら
で
き
る
魅
力
的
な
食

材
が
た
く
さ
ん
あ
り
ま
す
。

　

し
か
も
、
生
産
さ
れ
る
食
材
の

種
類
も
多
く
、
食
材
を
通
し
て
四

季
を
感
じ
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

年
間
を
通
じ
て
旬
な
食
材
が
そ
ろ

う
栗
原
。
そ
れ
は
、
農
業
の
層
の

厚
さ
を
物
語
っ
て
い
ま
す
。

　

さ
ら
に
、
そ
の
食
材
を
食
べ
る

こ
と
、
そ
れ
は
食
材
を
生
み
出
す

栗
原
の
風
土
に
触
れ
る
こ
と
で
も

あ
り
ま
す
。そ
の
た
め
当
店
で
は
、

素
材
の
持
ち
味
を
生
か
し
た
料
理

と
一
緒
に
、
栗
原
の
風
土
を
伝
え

る
取
り
組
み
を
し
て
い
ま
す
。
例

え
ば
、
宮
城
県
の
伝
統
的
工
芸
品

に
指
定
さ
れ
て
い
る
市
内
の
若
柳

地
織
を
器
の
下
に
敷
き
、
料
理
を

提
供
し
て
い
ま
す
。
ま
た
、
個
性

的
な
窯
元
が
集
ま
る
栗
原
で
、
釉

薬
を
使
わ
な
い
焼
き
締
め
の
技
法

で
作
る
座
主
窯
の
器
に
、
料
理
を

盛
り
つ
け
る
な
ど
、
料
理
と
一
緒

に
栗
原
を
知
っ
て
も
ら
う
工
夫
を

し
て
い
ま
す
。
こ
れ
か
ら
も
、
栗

原
の
風
土
の
魅
力
を
た
く
さ
ん
の

人
に
感
じ
て
も
ら
い
た
い
で
す
。
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黄
金
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大
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風
土
に
触
れ
る

栗
原
風
土
を
召
し
上

が
れ

栗原のゆたかな食材と料理の祝祭
くりはら秋の大収穫祭２０２０開催

開催期限  １１月１５日（日）
開催場所　仙台市内　５６店舗
　　　　　栗原市内　　９店舗
　　　　　東京都内  　 ３店舗
　　　　　　※参加店舗の情報は、７ページ以降で確認して
　　　　　　　ください。　
使用する食材
　新米（ひとめぼれ、ササニシキ）、ケール、ミツバ、
サンチュ、サラダ菜、秘伝豆、パプリカ、シイタケ、
伊豆沼レンコン、自然薯、ミニトマト（ミニルック）、
ギンナン、マイタケ、平飼い有精卵、漢方和牛、
漢方三元豚、３２℃豚　など
※使用する食材は、参加店舗のメニューにより異なります。
　すべての食材を使用したメニューを各店舗で提供するもの
　では、ありません。

　　　 くりはら秋の大収穫祭２０２０イベント事務局
　　　 ☎０５０（５８３２）１３９４
　　　　(運営委託　（有）耕佑　担当　伊藤 )
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それは
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栗原風土を召し上がれ特集
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